Varspeisen
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Ceasar Salat 3.0 14.00 €

-kreativ interpretiert-

Romersalat | Parmesan | Kapern | Keks
3x BIO Pute 100% PPH | Aprikosen | Senfkoérner

Gllick”s Vorspeisen-Kreation 16.00 €

Kleine Vorspeisenkreationen | Chutneys
Salate | Dips | Saucen | Brote

Nachhaltig & frisch

Tafelspitzbrihe 6.00 €
Pappenheimer Suppentopf

Krauterfladle | Gemuse | Fleischknddel
GrieBnocker'l | Schnittlauch

Erfrischende Tomaten-Melonensuppe  7.00 €

-eisgekihlt serviert-
Zitrusfrichte | Mandeln | Kichererbsen | Gurken
Pappenheimer Rahmfleck | Gartenkrauter

Auf Wunsch: Ix Garnele im Kartoffelmantel 2.50 €



Hotel & Restaurant
Klassiker

New [itespuctst

Frankisches Krustenschaufele 17.50 € Rahmbraten vom Rehwild 2550 €
-aus dem heimischen forst-

Dunkelbier-Kimmelsauce | Kartoffelknédel
Semmelknodel | Rahmsauce | Armagnac

Marktsalate

Medaillons von der Jungschweinelende  22.50 € Original Wienerschnitzel 2350 ¢

Cognac-Champignonrahm aus der Kalbsoberschale

frisches Marktgemuse | Eierspatzle Bratkartoffeln | Petersilie | Preiselbeeren
, Forelle vom Bio-Hof Kraft 23.00 €
Iwiebelrostbraten 28.00 € -Gluten frei gebraten-

-nach Hohenloher Art”
Krauterbutter | Marktgemuse | Butterkartoffeln

Schmor-Zwiebelsauce | Rostzwiebeln

Elerspatzle Gliick’s - Salat” 1250 €
Apfel-Balsamico Dressing | Champignons
Rinderroulade 2100 £ junger Lauch | Krautern | Baguette
.nach Oma Gliicks Rezeptur* Toppen Sie thren Salat mit:
_ . BBQ Lachsfilet gebraten 1160 €
Schmorgurkensauce | saisonales Gemuseragout Bio Putenstreifen ,Gyros Style" 100% PPH 900¢
Kartoffelbrei Je 120g

Vegetarisch & Vegan

QWQ (ol Jeclen

" o Paella _Indonesia” €17.50

Schwabische Kasespatzle 1550 € Spanisch-Asiatisch inspiriert-
Bechamel | Bergkase | hausgemachte Réstzwiebeln Vollkornreis | Paprika | Zucchini | Ananas | Mango
Schnittlauch | Salate der Saison Tapioka | Kokosflocken | Korinader | Limette

/5T 9 A AN

aAS Al : [ Al

[ ) { \ f o '/,c;,vs\l =

i‘ 1\ N X || \ \ {

\ \. \ — \ _:-j /

) N A \~ i

Nachhaltig & i Jional & | I kreativ & Leie



Hotel & Restaurant

Echt Gut Essen

(et

.Salmorejo”

-auf unsere Art-

Sauerteig | Parmesan | Romasalat | Salsiccia

************

Kalbsfilet

-.Surf'n River Style”-

Flusskrebse | Erbsen | Aprikose | Kerbel | Fazzoletti

************

.Bfannakugn”

-Kleine Pancakes-

Lawendel | Kirschen | griner Pfeffer | Rahmeis

Menupreis 42,50 €
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Hotel & Restaurant

Innovativ
AQ%MMVQ_CZJ
Rinderbackchen sous vide 2850 € Filet vom Heilbutt 3450 €
- Sous vide bei 74°C 48 Std. gegart- -in Nussbutter confiert-
Kohlrabi | Aprikosen | Barolo Jus Flusskrebse | Zitronen Verbene | Fenchel
Rosmarin | StBkartoffel | Vadouvan Pinienkerne | Barlauch-Tagliatelle
Pfifferlinge ala creme 18.90 €

Madeira-Velouté | Tomatenwdrfel | Schnittlauch
handgedrehte Semmelknddel | bunte Salate

Altmuhltaler Lamm

Ryl G

Strudel aus Brust. Hals & Stelze 2050 € Geschmorte Schulter & Schlegel 23.00 €
-im Blatterteig gebacken- -unser beliebter Lammkrduterbraten-

Blatterteig | Gartenkrauter | Barlauchsauce breite Bohnen | Bohnenkraut | Rauchspeck
Salatschussel | Chips pikante Polenta | Gartenkrauter
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Hotel & Restaurant

Brotzeit
q;wﬁJlg¢
.Sonnentoast” 12.50 €
Schweinemedaillons | Tomaten | Champignons
RalimsegcellEmmentaley Frankischer Wurstsalat 9.00 €

L 5 Rohkost | Essiggurken | Zwiebeln | Landbrot
2 oder 3 frankische Bratwirste 9.00€110.00 €

Merkendorfer Fasssauerkraut | Landbrot

Dessert a bis

(et
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-Wald & Glut-
Sauerteig-Biskuit | Rauchmandeln | Himbeeren Qaw@w - Zzwel Etagen 16.00 €
Fichtenspitzen | Mascarpone
-Die siisseste Verfiihrung auch zum Teilen
Eis.Heiss 7.90 €
. . . : Nektar & Blite 11,50 €
Vanillerahmeis | heiBe Rum-Kirschen “fis-Mousse-Keks-Schokolade
Schlagsahne Honig | Kamille | Grapefruit |
frucht.wWucht 790 ¢ Nuss. Kuss 790 ¢
Vanillerahmeis | Erdbeereis | Joghurt Schokoladeneis | Walnusseis | Nisse
Frlchte | Schlagsahne | Fruchtsaucen Amaretto | Eierlikdr | Schlagsahne
Cafe Affogato 5.50 € Bananen.Bomber 790 ¢
Espresso | Bourbon Vanilleeis Vanillerahmeis | Bananen | Eierlikdr
Schlagsahne | Schokoladensauce
Cafe .Deluxe” 6.90 €

Espresso | 3x hausgemachtes Naschwerk




Hotel & Restaurant

Unsere Lieferanten
Q&MSS%@%

Altmunhltaler Lamm
Schaferei Neulinger, Geislohe®

Fleisch und Wurstwaren

Metzgereien Geisselmeier, Treuchtlingen

BIO Bauer Bergnershof Pappenheim (Angus Rind)
BIO Puten Buaernhof Gagsteiger Pappenheim

Meeresfische Krustentiere Meeresfriichte
Deutsche See Fischmanufaktur

Sauerkraut
Krautbauernhof Reuter, Merkendorf®

Rehwild & Schwarzwild
Jagdreviere Friedrich Wurm, Lippenberger,

Damhirsche
Familie Engeler, Zimmern/Pappenheim®

Heimische fische
(Forellen, Saiblinge, Karpfen usw.) Fischzucht
Kraft, WeiBenburg®

Landeier & freilandhuhn
Familie Gronauer, Bieswang Pappenheim

Saisonales Gemuise
Wieshofler Rossgmues Auenheim/Treuchtlingen

Kartoffeln
Osterdorfer Landgenuss Pappenheim
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