Hotel & Restaurant

Varspeisen

rrends el

Vitello.Tonnato 2.0 14.00 € Tafelspitzbriihe 6.00 €
Pappenheimer Suppentopf

Milchkalb | Thunfisch | Tomaten |

Rucola | Balsamico Kaviar | Triffel | Toast Krauterfladle | GemUse | Fleischknédel | GrieBnocker'L |
Schnittlauch
Glick s Vorspeisen-Kreation 16.00 € fomaten-Pimentosuppe .00 ¢

-aus Bio Tomaten vom Wieshafler Rossgemiis-

Kleine Vorspeisenkreationen | Chutneys |

, St. Jakobsmuschel | Aubergine | Toskanamousse
Salate | Dips | Saucen | Brote

Meersalz-Krokant | Pinienkerne | Basilikum
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Hotel & Restaurant

Klassiker
New Juterprtis

Frankisches Krustenschdufele 17.50 € Original Wienerschnitzel 23.50.€

aus der Kalbsoberschale
Dunkelbier-Kimmelsauce | Kartoffelknodel

Bratkartoffeln | Petersilie | Preiselbeeren
Medaillons von der Jungschweinelende 2250 € _Zn\;\/EIhEHhDEngl[;r?etrhAl”r?“tEﬂ 28.00 ¢
Cognac-Champignonrahm | 5 Schmor-Zwiebelsauce | Rostzwiebeln |
frisches MarktgemUse | Eierspatzle Eierspatzle

, Forelle vom Bio-Hof Kraft 23.00 €

Sauerbraten vom Rehwild 2450 € -Gluten frei gebraten-

-aus dem heimischen Forst-

Brezenknodel | Himbeeressig-\Wacholdersauce |
Marktsalate

Rinderroulade
nach Oma Glicks Rezeptur*

2100 €

Schmorgurkensauce | saisonales GemUseragout |
Kartoffelbrei

Krauterbutter | Marktgemuse | Butterkartoffeln

.Glick’s - Salat” 12.50 €

Apfel-Balsamico Dressing | Champignons |
junger Lauch | Krautern | Baguette

Das beste Extra:
Lachsfilet | Krauterbutter | Zitrone
Backhendl | Joghurtbeize | Kirbiskerne

Vegetarisch & Vegan

Schwabische Kasespatzle 1550 €

Bechamel | Bergkase | hausgemachte Rostzwiebeln |

Schnittlauch | Sommersalate

Pfifferlinge ala creme 18.90 €

Madeira-Velouté | Tomatenwdrfel | Schnittlauch
handgedrehte Semmelknodel | bunte Salate

Nachhaltig & frisch

Q&WQ. O fotll Jechen

Mangold-Wicker’|

-vom Wieshdfler Rossgemues-

€17.50

Bulgur | Quinoa | veganer Hirtenkase
Ajvar | Feldkarotten | Tomaten-Mango-Salsa
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Echt Gut Essen.

(et

wildschweln

-Carpaccio niedergegart-

Fichtenspitzen | Stachelbeeren | Fenchel | Blutenpollen

************

Weldekalb

-Involtini-

San Daniele | Pfifferlinge | Feldkarotten | Polenta | schwarzer Knoblauch

xxxxxxxxxxxx

Lavendel & Aprikose

-Griner Tee-

Parfait | Kompott | Mousse

Menupreis 42,50 €
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Rinderbdckchen sous vide 28.50 €
- Sous vide bei 74°C 48 Std. gegart-

Kohlrabi | Safran | Barolo Jus

Speck | Quarkballchen | Salzbutter
Edelfisch-Maultaschen 2250 ¢

-Lachsforelle & Pulpo-

Gartengurke | Fenchel | Chorizo | Pinienkerne
Sauce Choron | Beurre Sauvignon Blanc | Salat

Au&%mwl_@x

Innovativ

Flanksteak ..Dryaged” 250g 35.00 €

-100 % Heimat Mittelfranken-

gerostete Steakbutter | Grillgemuse-Taco |
Polenta-Kroketten | fermentierter Knoblauch |

.Glick’s Sommer Burger* 2050 €

-vom Altmihltaler Weiderind-

Rauchspeck | Rusty Bun | Wieshofler Tomaten
Paprika-Mango Dip | BBQ-Zwiebelmarelade | Rauchkase |
Pfirsich-Spitzkohl Slaw | Dippers | Gartenkrautersalz

Altmuhltaler Lamm

Strudel aus Brust. Hals & Stelze 1950 €

Blatterteig | Gartenkrauter | Barlauchsauce |
| Salatschussel

Nachhaltig & frisch

Ryeli G

Geschmorte Schulter & Schlegel 23.00 €

-unser beliebter Lammkrauterbraten-

breite Bohnen | Bohnenkraut | Rauchspeck
Hefeknodelscheiben | Gartenkrauter
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Brotzelt
Tkl (ft
.Sonnentoast” 1250 €
Schweinemedaillons | Tomaten | Champignons |
Rahmsauce | Emmentaler Frankischer Wurstsalat 9.00 €

o - Rohkost | Essiggurken | Zwiebeln | Landbrot
2 oder 3 frankische Bratwirste 9.00€10.00 ¢

Merkendorfer Fasssauerkraut | Landbrot

Dessert & £is
(o ol

Klein aber fein” 950 ¢ Unser Dessert ..Zur Sonne” 13.50 €
-Zwetschgenknddel mal anders-

-Feine Desserts zum Dahinschmelzen-
Eigene Zwetschgen | Weichweizen
Kefir | Keks-Crunch | Zitrone

s Heiss 790 ¢ . Rosen Beet 1150 €

Rhabarber | Matcha | Blutenpollen |

Vanillerahmeis | heiBe Rum-Kirschen | Cornetto | Rosen-Eis | Cerealien

Schlagsahne

Frucht Wucht 7.90 € NUSS KUSS 790 £

Vanillerahmeis | Erdbeereis | Joghurt |

Frichte | Schlagsahne | Fruchtsaucen Schokoladeneis | Walnusseis | NUsse |

Amaretto | Eierlikor | Schlagsahne

Cafe Affogato 550 €
Espresso | Bourbon Vanilleeis Bananen.Bomber 790 €
Cafe Deluxe" 590 ¢ Vanillerahmeis | Bananen | Eierlikor |

Schlagsahne | Schokoladensauce

©)
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Espresso | 3x hausgemachtes Naschwerk
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Unsere Lieferanten

QWSSW%
Altmihltaler Lamm AARTALER®
Schaferei Neulinger, Geislohe® EC' L\A;DSCHWE‘AE Vo?
W VoglHo
Fleisch und Wurstwaren
Metzgereien Geisselmeier, Treuchtlingen . |
Paartaler Landschwein, Voglhof Pessenburgheim Ef;fl?ﬂfﬁﬁ lf;ﬁ’iﬁ

Meeresfische Krustentiere. Meeresfrichte
Deutsche See Fischmanufaktur

Sauerkraut
Krautbauernhof Reuter, Merkendorf®

Rehwild & Schwarzwild
Jagdreviere Friedrich Wurm, Grafschaft PPH,

Huttinger, Lippenberger P —
Damhirsche deutschesee’
Familie Engeler, Zimmern/Pappenheim®

Heimische Fische

(Forellen, Saiblinge, Karpfen usw.) Fischzucht
Kraft, WeiBenburg®

W s N
Landeier & freilandhuhn Altmiihltaler
Familie Gronauer, Bieswang Pappenheim Weiderind

Saisonales Gemuse
Wieshofler Rossgmues Auenheim/Treuchtlingen

REGIONALBUFFET

www.regionalbuffet.de
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