Hotel

Restaurant

Varspeisen

Wild-Zigarre 14.00 €
-Wildente & Rehwild knusprig gebacken-

Sellerie vom Wieshof in Texturen | Apfel
Pinienkerne | Kaffeedl | Whiskey | Salzbutter Brioche

Gllick”s Vorspeisen-Kreation 16.00 €

Kleine Vorspeisenkreationen | Chutneys
Salate | Dips | Saucen | Brote
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Tafelspitzbrihe 6.00 €
Pappenheimer Suppentopf

Krauterfladle | GemUse | Fleischknodel
GrieBnocker’l | Schnittlauch

Sippchen vom Barlauch 9.00 €

-mit Gruyere verfeinert-

Brezen-Bruschetta | Rehschulter | Creme Fraiche
Salzkrokant | Haselnlsse
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Hotel & Restaurant

Klassiker
New Jnterpkiest
Frankisches Krustenschdufele 17.50 € Original Wienerschnitzel 23.50 €
aus der Kalbsoberschale
Dunkelbier-Kimmelsauce | Kartoffelknodel
Bratkartoffeln | Petersilie | Preiselbeeren
- - /wiebelrostbraten 28.00 €
Medaillons von der Jungschweinelende  22.50 € e terivtg vl
Cognac-Champignonrahm Schmor-Zwiebelsauce | Rostzwiebeln
frisches MarktgemUse | Eierspatzle Eierspatzle
- Forelle vom Bio-Hof Kraft 23.00 €
Sauerbraten vom Weiderind 23.00 € -Gluten frei gebraten-

-aus dem heimischen forst-

Brezenknodel | Himbeeressig-Wacholdersauce
Marktsalate

Rinderroulade 2100 €

.nach Oma Glicks Rezeptur*

Schmorgurkensauce | saisonales GemUseragout
Kartoffelbrei

Krauterbutter | MarktgemUse | Butterkartoffeln

Glick’s - Salat” 1250 €

Apfel-Balsamico Dressing | Champignons
junger Lauch | Krautern | Baguette

Toppen Sie lhren Salat mit:
3x Rotschalen-Garnele | Vadouvan Rouge 15.00 €
Pappenheimer Hahnchenbrust | mediterran 10.00 €

Vegetarisch & Vegan

Schwabische Kasespatzle 1550 €

Bechamel | Bergkase | hausgemachte Rostzwiebeln
Schnittlauch | Salate der Saison
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Kartoffel-Gnocchi £1750
-gefiillt-

Barlauch | Walnusse | Austernpilze | Sellerie |
Tomate | Linsen | Mohn | Salate
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Hotel & Restaurant

Echt Gut Essen

(et

Ravioll

-mit Reh & Damwild-

Cassis | Petersilienwurzel | Pienenkerne | Sbrinz

************

Entenbrust & Frischling

-Ballotine-

Wilder Broccoli | Zitronenjus | Mandeln | Polenta | Krokette

************

Topfenschmarrn

-frisch karamellisiert-

Zwetschge | Birne | Buchweizen

Menupreis 42,50 €
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Nachhaltig & frisch Regional & Gesund



Innovativ
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Rinderbackchen sous vide 28.50 € fismeerlachsfaorelle 3150 €

- Sous vide bei 74°C 48 Std. gegart- -aus fFinnland Lappland-

Flusskrebse | Zitronen Verbene | Fenchel |

Wirsingherzen | Speck | Kartoffel Tarte
Haselnuss | Barlauch-Tagliatelle | Wermut

Egerlinge | Barolo Jus

Altmuhltaler Lamm

Rypoeli G

Strudel aus Brust. Hals & Stelze 2050 € Geschmorte Schulter & Schlegel 2300 ¢

-unser beliebter Lammkrauterbraten-

breite Bohnen | Bohnenkraut | Rauchspeck

Blatterteig | Gartenkrauter | Barlauchsauce |
Hefeknodelscheiben | Gartenkrauter

| Salatschussel | Chips




Hote

.Sonnentoast”

12,50 €

Schweinemedaillons | Tomaten | Champignons

Rahmsauce | Emmentaler

2 oder 3 frankische Bratwirste

Merkendorfer Fasssauerkraut | Landbrot

900€(10.00¢

TonkR gut

& Restaurant

Brotzeit

Frankischer Wurstsalat

9.00 €

Rohkost | Essiggurken | Zwiebeln | Landbrot

Dessert a bis

_Susser

@@Joﬁs Moment”

-Walniisse & Apfel aus unserem Garten-

Filoteig | Cupcake | Pralineé | Geleé
Tonkabohneneis

Fis Heiss

Vanillerahmeis | heiBe Rum-Kirschen
Schlagsahne

frucht. Wucht

Vanillerahmeis | Erdbeereis | Joghurt
Frichte | Schlagsahne | Fruchtsaucen

Cafe Affogato

Espresso | Bourbon Vanilleeis

Cafe Deluxe"

Espresso | 3x hausgemachtes Naschwerk

950 €

7.90 €

7.30 €

900 €

6.90 €

et
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-Die sisseste Verfiihrung auch zum Teilen-

_Birne | Safran| Zarthitter”

Equatoriale Ganache | schwarzer Kakao
Birne rot-weiB | Safran | Rauchmandeln

Nuss.Kuss

Schokoladeneis | Walnusseis | NUsse
Amaretto | Eierlikor | Schlagsahne

Bananen.Bomber

Vanillerahmeis | Bananen | Eierlikor
Schlagsahne | Schokoladensauce

16.90 €

1150 €

7.30 €

7.30 €



Hotel & Restaurant

Unsere Lieferanten

QOMSS%%CMJ%
Altmunltaler Lamm : .
Schaferei Neulinger, Geislohe® ' AN
E w: VoglHof

Fleisch und Wurstwaren
Metzgereien Geisselmeier, Treuchtlingen
Paartaler Landschwein, Voglhof Pessenburgheim

Meeresfische Krustentiere Meeresfriichte
Deutsche See Fischmanufaktur

Sauerkraut
Krautbauernhof Reuter, Merkendorf®

Rehwild & Schwarzwild
Jagdreviere Friedrich Wurm, Grafschaft PPH,
Huttinger, Lippenberger

Damhirsche
Familie Engeler, Zimmern/Pappenheim®

Heimische fische
(Forellen, Saiblinge, Karpfen usw.) Fischzucht
Kraft, WeiBenburg®

Landeier & freilandhuhn
Familie Gronauer, Bieswang Pappenheim

Saisonales Gemuse
Wieshofler Rossgmues Auenheim/Treuchtlingen
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Nachhaltig & frisch Regional & Gesund Kreativ & Leioenschatt



