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“Eismeer-Lachs Crunch”
schwarzer Rettich | Pecannuss

Grapefruit | Cornetto

Vorspeise

Zwischengang
Trüffelpasta “Carbonara”

Eigelb | Pecorino | schwarzer Trüffel
gepoppte Crunches | röscher Speck

Suppe
Kastanie | Portwein | Apfel

Hauptgang

Dessert

Filet & Brisket vom Black Angus-Rind
-Bergnershof Pappenheim-

Bohne | Paprika | Olive | bunte Kartoffeln

oder

Rote Beete “Wellington” 
-vegetarisch-

Waldpilze | Meerrettichcreme | Himbeer-Portweinjus
Blätterteig | Wieshöfler Rossgemüs

“Oreo”
schwarzer Kakao | Vanille | Salzkaramell | Birne | Rosmarin

Menüpreis 5-Gang 85,- €

Menüpreis 3-Gang 59,- € 
(Vorspeise | Hauptgang | Dessert)

Wir bitten um 
Reservierung!


