
Silvester-Menü 2018 
 

Amuse bouche 

 

 

 

Königslachs 48°C / Rotschalengarnele  

Eisfenchel / Gurkenspaghetti / Aquavit 

 

 

 

Weidehendl / Hummer  

Suppe
2
 Klar & Trüb / Raviolo / Quitten 

 

 

 

Geflämmter Chicorée / Rotkohlsaft / Erdnusscreme / Brunnenkresse / Hirse 

 

 

 

Backe & Rücken vom Milchkalb 

Blumenkohl / Mandarine / Maronenpilze / Kartoffelgalette 

 

 

 

„Franken-Böller“ 

Vanilleparfait, Himbeeressig, Mango-Chiliragout, Pistazie 

 

Menüpreis 5-Gang 55 € 

Menüpreis 3-Gang 33 € 
Vorspeise/Hauptgang/Dessert 


