Hotel & Restaurant

Vorspeisen

Copen Qe

.Vom feld”
-Altmihltaler Weiderind & Ackersalat-

12.50 €

Roastbeef sous vide 15 Std. 56°C | Panna Cotta |
Bio Eigelb | Bauchspeck | Klosterbrot | Engelshaar
Quitte

Gluck”s Vorspeisen-Kreation 15.00 €

Kleine Vorspeisenkreationen | Chutneys |
Salate | Dips | Saucen | Brote

Nachhaltig & frisch

Tafelspitzbrihe 6.00 ¢
Pappenheimer Suppentopf

Krauterfladle | GemuUse | Fleischknodel |
GrieBnocker’l | Schnittlauch

Zwiebelsuppe 7.50 €

-Klar & gebunden-

Blatterteig | Grana Pandano | Karamellzucker
Wintertruffeldl | Pappenheimer Malz | Falscher Hase
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Klassiker

New [nterpetist
Frankisches Krustenschdufele 16.00 € Original Wienerschnitzel 21.50 €
aus der Kalbsoberschale
Dunkelbier-Kimmelsauce | Kartoffelknédel
Bratkartoffeln | Petersilie | Preiselbeeren
Medaillons von der Jungschweinelende  19.50 € Iwiebelrostbraten 25.00 €
.nach Hohenloher Art"
Cognac-Champignonrahm | . 5 .
frisches MarktgemUise | Eierspatzle Schmor-Zwiebelsauce | Rostzwiebeln |
Eierspatzle
Sauerbraten vom Zimmerer Damhirsch  19.58 & Forelle vom Bio-Hof Kraft 990 €

-aus dem Naturpark Altmihltal-

Brezenknodelscheiben | Quitten-Balsamicosauce |
Marktsalate

Rinderrouladen 1990€

.nach Oma Glicks Rezeptur"

Schmorgurkensauce | herbstliches GemUseragout |
Kartoffelbrei

Gluten frei gebraten

Krauterbutter | MarktgemUse | Butterkartoffeln

Vegetarisch & Vegan

Cresandd O el Jec o

Schwabische Kdsespatzle 13.50 €

Bechamel | Bergkase | hausgemachte Rostzwiebeln |
Schnittlauch | Sommersalate

Rote Beete-Malfatti

-gebratene Weizendunst-Nocker'|-

17.90 €

Salbei | Pastinake | bunter Blumenkohl | Grinkohl |
Rotkohl-Velouté | Ouittenchutney | Salate

.Glick’s - Salat"” 12.50 €
Apfel-Balsamico Dressing | Champignons |
junger Lauch | Krautern | Baguette

Das beste Extra:

gebratenes Fischfilet des Tages 8.00 €
Landgockelbrust | Wald-Pilzfullung 900 €
Glick"s Laksa Curry 16.90 €

Gemuse | Tofu | Erdnusse | Tamarinde | Kichererbsen

Kokos | Palmzucker | Ingwer | Glasnudeln
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Hotel & Restaurant

fcht Gut. Essen

(el

_Ackersalat”

Rote Beete | Walnusse |
Quitten-Mayonaise | Wild-Baquette

.Gansestrudel”

Blatterteig | Truffelol | Waldpilzsauce
Schwarzwurzel | Blaukraut | Feige

.Rocher"

Tannenhonig | Erdnusssplit | Ganache |
Nektarinensorbet

Menupreis 42,50 €
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Hotel & Restaurant

Innovativ
Au%mwvﬁz-gu‘t
Freilandente -Brust & Keule 1/2 25.00 ¢
-Deutsche Premium Qualitat- I/4 1990 €
Pappenheimer Malz-Glasur | Entenjus mit Quitte Heilbutt-Katafi 2850 €

Merkendorfer Blaukraut | zweierlei Knodel mit Eismeerlachs gefllt-

Schwarzwurzeln | Feldsalat Plree | Rotkohlsud

| i . Walnuss B bl iolette Nudel
Rinderbackchen sous vide 2550 € slnuss Epuie lolene | vieleits Nuet in

- Sous vide bei 74°C 48 Std. gegart-

Zucchini | Auberginen | Gartenkrauter | Coc au Vin 2150 €
Rosti-Speck-Tarte | Burgunderjus _Einklassiker mit Hihnern aus unserer Heimat-
Huhnerkeule | Cognac Naud VSOP 20 Jahre |
Schalotten | Rauchspeck | Egerlinge

Pappenheimer Renback 3150 € Grunkohl | Krauter de Provence | Eiernudeln
-Riicken & Schulter-

Steinpilze | Mossbiskuit | Quitten | Holunderbeeren
| Salz-Karamell | Schuttelbrot-Schober'l

Altmuhltaler Lamm

R et G

Geschmorte Schulter & Schlegel 2000 € Mildes Beuger'| 15.50 €
Stangenbohnen | Bohnenkraut | Rauchspeck | Lunge | Leber | Herz | Apfelessig | Rosinen
gebackene Kartoffelterrine mit Tomaten Brezenknodelscheiben | Salatteller
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~Sonnentoast”

Schweinemedaillons | Tomaten | Champignons |
Rahmsauce | Emmentaler

2 oder 3 frankische Bratwirste

Merkendorfer Fasssauerkraut | Landbrot

Brotzeit
TonbscR (it

1250 €

9.00€|10.00 €

Frankischer Wurstsalat 900¢€

Rohkost | Essiggurken | Zwiebeln | Landbrot

Dessert & fis

_Klein aber fein” 990 €

Weichweizen | Mascarpone-Krem | Kurbiscrumble |
Zwetschge | Sorbet

fIs.Helss 790 €

Vanillerahmeis | heiBe Rum-Kirschen |
Schlagsahne

Frucht Wucht 790 €

Vanillerahmeis | Erdbeereis | Joghurt |
Fruchte | Schlagsahne | Fruchtsaucen

Cafe Affogato 550 €

Espresso | Bourbon Vanilleis

e T

Unser Dessert ..Zur Sonne” 13.50 €
-Feine Desserts zum Dahinschmelzen-
_Karotte trifft Quitte” 1150 €

Stollen | SUBrahm | Sandorn | Ingwer |
Zuckerstlckchen | Jus | gebrannte Haselnusscreme

NUuss Kuss 7.90 €
Schokoladeneis | Walnusseis | Nusse |

Amaretto | Eierlikér | Schlagsahne
Bananen.Bomber 7.90 €

Vanillerahmeis | Bananen | Eierlikor |
Schlagsahne | Schokoladensauce



Hotel & Restaurant

Unsere Lieferanten

A

Altmuhltaler Lamm
Schaferei Neulinger, Geislohe®

Fleisch und Wurstwaren
Metzgereien Geisselmeier, Treuchtlingen

Meeresfische, Krustentiere,
Meeresfriichte
Deutsche See Fischmanufaktur

Sauerkraut

Krautbauernhof Reuter, Merkendorf®

Rehwild & Schwarzwild

Jagdreviere Friedrich Wurm, Grafschaft
PPH, Huttinger, Lippenberger

Nachhaltig & frisch

Frichte, Gemise, Salate

Gartnerei & Gemuseanbau Grau,
Pleinfeld®

Heimische Fische
(Forellen, Saiblinge, Karpfen usw.)
Fischzucht Kraft, WeilRenburg®

Kartoffeln
Landgenuss, Altmuhljura

Dambhirsche
Familie Engeler, Zimmern/Pappenheim®

Wachteleier
Weilllein, Alesheim®
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